
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  



 

 

Prix nets. taxes et service compris. 
Prices are net. Taxes and service are included. 

 

 
 
 

À  P A R T A G E R  /  T O  S H A R E  
 
 

Planche de charcuterie italienne  
Selection of Italian hams 14 € 

Pizzapéro à l’huile de truffe et parmesan  
Pizzapero with truffle oil and parmesan 14 € 

Pizza « façon foccaccia »  
Foccaccia-style pizza 9 € 

 
 
 

D E S S E R T S  
Pizza nocciola et banane 
Pizza nocciola and banana 9 € 

Tiramisu 
Tiramisu 9 € 

Panna cotta aux fruits de saison 
Panna cotta and seasonal fruits 9 € 

 
 
 

P O U R  L E S  E N F A N T S  /  C H I L D R E N ’ S  P I Z Z A  

 
 
Bambino (tomate, mozzarella, jambon / tomato, mozzarella, ham) 9 € 

 
 
 
 
 

 
 

 



 

 

Prix nets. taxes et service compris. 
Prices are net. Taxes and service are included. 

 

P I Z Z A S  
 

Mozzarella (tomate, mozzarella, olives, origan / tomato, mozzarella, olives, oregano) 10 € 

Reine (tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives / tomato, mozzarella, ham, mushrooms, olives) 12 € 

Calzone (tomate, mozzarella, parmesan, champignons, œuf, crème fraîche / tomato, mozzarella, parmesan, mushrooms, egg, fresh cream) 15 € 

Poulette (crème, mozzarella, émincés de poulet, oignons, champignons, Boursin / fresh cream, mozzarella, chicken strips, onions, mushrooms, 
Boursin cream cheese) 16 € 

Diavola (tomate, mozzarella, chorizo, piments, poivrons, olives / tomato, mozzarella, chorizo, chilly, peppers, olives) 14 € 

Paysanne (tomate, mozzarella, champignons, lardons, pommes de terre, œuf, olives / tomato, mozzarella, mushrooms, lardons, potatoes, egg, 
olives) 16 € 

Pêcheur (tomate, mozzarella, câpres, anchois, olives, origan / tomato, mozzarella, capers, anchovies, olives, oregano) 17 € 

Marine (crème, saumon, Boursin, citron, aneth / fresh cream, salmon, Boursin cream cheese, lemon, dill) 19 € 

4 saisons (tomate, mozzarella, champignons, oignons, poivrons, artichauts / tomato, mozzarella, mushrooms, onions, peppers, artichokes) 15 € 

Tourte (tomate, poivrons, courgettes, chèvre, olives, origan / tomato, peppers, courgettes, goat’s cheese, olives, oregano) 19 € 

4 fromages (crème, mozzarella, raclette, reblochon, chèvre / fresh cream, mozzarella, raclette, reblochon, goat’s cheese) 14 € 

Savoyarde (crème, mozzarella, lardons, oignons, reblochon / fresh cream, mozzarella, lardons, onions, reblochon) 15 € 

Mont d’Arbois (crème, mozzarella, raclette, oignons, speck / fresh cream, mozzarella, raclette, onions, speck) 17 € 

Bella (crème, chèvre, noix, miel, roquette, tomates cerises, jambon italien / fresh cream, goat’s cheese, walnuts, honey, rocket salad, cherry 
tomatoes, Italian ham) 18 € 

Napoli (tomate, bufala, tomates cerises, huile d’olive, basilic / tomato, bufala, cherry tomatoes, olive oil, basil) 15 € 

Roma (tomate, roquette, burrata, pesto, pignons de pin, speck, mortadelle / tomato, rocket salad, burrata, pesto, pine nuts, speck, mortadella) 19 € 

Olbia (tomate, bufala, viande séchée, pesto, parmesan, tomates cerises / tomato, bufala, air-dried beef slices, pesto, parmesan, cherry tomatoes) 22 € 

 

P I Z Z A S  D ’ E X C E P T I O N  
P R E S T I G E  P I Z Z A S  

 

Truffe noire (crème, oignon, truffe noire, roquette / fresh cream, onions, black truffle, rocket salad) 75 € 

Homard (tomate, homard, parmesan, basilic, pignons de pin / tomato, lobster, parmesan, basil, pine nuts) 59 € 

Périgourdine (crème, oignon,s pommes de terre, magret & foie gras de canard, balsamique / fresh cream, onions, potatoes, duck breast, foie gras, 
balsamic vinegar) 45 € 

  

Supplément 1 ingrédient / Any extra ingredient 3 € 

Supplément truffe noire (5 g) / Black truffle (5g) 45 € 



 

 

 
 

 
 

P O U R S U I V E Z  L A  D É C O U V E R T E   
D E  L ' A R T  D E  V I V R E   

E D M O N D  D E  R O T H S C H I L D  H E R I T A G E  
 
 
 

 
 

Haute gastronomie française, deux étoiles Michelin 
French haute cuisine, two Michelin stars 

 
 
 

Restaurant japonais de fusion pan-asiatique 
Japanese restaurant with a Pan-Asian flair 

 
 
 

Bar à l’ambiance cosy, idéal pour déguster  
un cocktail 

Cocktail bar with a cosy atmosphere 

 
 

Cuisine gastronomique aux saveurs locales, une étoile Michelin 
Local gastronomic cuisine, one Michelin star 

 
 

Pour un déjeuner savoyard face aux montagnes 
Savoyard lunch at the foot of the ski slopes 

 
 

Brasserie de luxe au sommet des pistes, terrasse avec vue sur le 
Mont Blanc 

Luxury brasserie at the top of the ski slopes with amazing 
panoramic views of Mont Blanc 

 
 

Restaurant traditionnel savoyard et son grill  
à la cheminée 

A traditional Savoyard restaurant featuring an open grill 

 
 

Restaurant au pied des pistes, pour déjeuner  
entre 2 descentes 

For a quick break at the foot of the  
Mont d'Arbois ski slopes 

 
Pizzas cuites au feu de bois, à déguster sur place ou à emporter. 

Wood fired pizzas – eat in or take away 

  

 
 


