
  

 

 

 
 

SOFT, JUS 
 

Eau plate ou gazeuse filtrée 75 cl   4 €  
Evian – Badoit 75 cl    6 € 
1/2 Evian – 1/2 Badoit 50 cl    4 € Sirop 1€  
Coca-Cola - Coca-Cola Zéro, Perrier 33 cl   6 €  
Limonade 33 cl     6 € Sirop 1€  
Fuze Tea, Orangina - Schweppes 25 cl   5 €  
Jus de fruits : ananas, orange,  
Pomme, tomate, abricot 25 cl    5 € 

 

BOISSON CHAUDE 
 

Café - Décaféiné - Américain – Noisette   3 € 
Double expresso     5 € 
Café au Lait – Capuccino    5 € 
Chocolat chaud     6 € 
Thé: Palais des Thés (Sencha, vert menthe,  
Long Jin, Big Ben, Thé des songes)    4 € 
Infusion: Palais des Thés (Rooibos, Verveine,  
Camomille, Menthe)     4 € 
 

 
 
 

COCKTAIL, APERITIF, DIGESTIF 
Apérol Spritz    13 € 
Mojito      13 € 
Moscow Mule     13 € 
Bière Blonde Heineken Pression 25 cl / 50 cl  5 €/10 € 
Desperados Bouteille 33cl    6 € 
Heineken 0° Bouteille 33cl      6 € 
 
Eaux de Vie et Liqueurs 
Génépi - Pères Chartreux 4 cl    8 € 
Chartreuse - Jaune 4 cl     12 € 
Bas Armagnac - Laubade - V.S.O.P 4 cl   11 € 
Calvados - Lemorton - 10 ans 4 cl    11 € 
Eau de vie Poire Williams / Framboise Sauvage 4 cl 10 € 
Get 27 / Get 31 4 cl     9 € 
Baileys 4 cl     8 € 
 

 

VIN SELECTION AU VERRE 
 

CHAMPAGNE 
Barons de Rothschild : Brut    18 € 
 
VIN ROSÉ 
Côtes de Provence : Les Oliviers - Château De Berne  6 € 
Côtes de Provence :  
Amista - Baron Edmond de Rothschild – Château Roubine  11 € 
 
VIN BLANC 
Pays D’Oc : Terres De Moline - Sauvignon Blanc - Gassier 6 € 
Chignin Bergeron : les Cerisiers - Domaine Trosset  11 € 
Bourgogne : Domaine J.M Boillot    15 € 
 
VIN ROUGE 
Pays d’Oc : Cabernet Sauvignon - Les Charmeuses - H. Fessy 6 € 
Listrac-Médoc : Château Clarke – Edmond de Rothschild  11 € 
Bourgogne :  Les Grands Chaillots – Thibault Liger Belair  15 € 
 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 

 

CHAMPAGNE SELECTION 
 

Barons de Rothschild : Brut     
75 cl 110 € / 600 cl 1,200 € 
Barons de Rothschild: Extra-Brut     
75 cl 120 € 
Barons de Rothschild : Blanc de Blancs    
75 cl 150 € / 150 cl 320 € 
Barons de Rothschild : Rosé                  
75 cl 150 € / 150 cl 320 € 
Moët & Chandon : Brut Impérial  
75 cl 130 € 
Deutz : Amour de Deutz 2008  
75 cl 195 € 
Dom Pérignon : Vintage 2008 
75 cl 380 € 
Ruinart : Blanc de Blancs 
 75 cl 210 € 
Ruinart : Rosé  
75 cl 210 € 
 

VIN ROSÉ 
 
Côtes de Provence : Les Oliviers - Château de Berne 25 € 
I.G.P Méditerranée : Gourmandise –  
Vignerons de Saint-Tropez    30 € 
Côtes de Provence : Amista - Baron Edmond de Rothschild –  
Château Roubine     50 € 
Côtes de Provence : Whispering Angel - Caves d’Esclans   
75 cl 50 € / 150 cl 95 € 
Côtes de Provence : Les Clans - Caves d’Esclans    
75 cl 105 € / 150 cl 200 € 
Côtes de Provence : Garrus - Caves d’Esclans    
75 cl 190 € / 150 cl 370 € 
 

VIN BLANC 
 
Vin de Pays d’Oc : Sauvignon – Terres de Molines 75 cl  25 € 
Savoie Apremont : Thomas – Domaine Blard & Fils 75 cl  30 € 
Roussette de Savoie : La Dévire – Domaine F. Trosset 75 cl  35 € 
Côtes du Rhône : Séguret La Daurèle – 
 Domaine de L’Amauves 75 cl    45 € 
Sauvignon Blanc : Nouvelle-Zelande - Rimapere – 
 Baron Edmond de Rothschild   45€ 
Chignin Bergeron : les Cerisiers - Domaine Trosset 75 cl 50 € 
Bourgogne : Domaine J.M Boillot 75 cl  65 € 
Bourgogne : Eclat de Calcaire –  
Domaine P-V. Girardin 75 cl   70 € 
Sancerre : Clos Du Roy - Pascal Jolivet 75 cl  75 € 
Condrieu : Terrasses de L’empire – Domaine G.Vernay 75 cl 150 € 
Sancerre : Satellite – Domaine Mellot 150cl   265 € 
 

VIN ROUGE 
 
Vin de Pays d’Oc : Cabernet Sauvignon – 
Les Charmeuses - Maison H. Fessy    25 € 
Puisseguin Saint-Emilion : Château des Laurets –  
Baron Edmond de Rothschild    45 € 
Listrac-Médoc : Château Clarke –  
Baron Edmond de Rothschild    50 € 
IGP Principauté d'Orange : A côté –  
Domaine Charvin     50 € 
Moulis-en-Médoc : Château Malmaison   60 € 
Bourgogne : Les Grand Chaillots - Thibault Liger-Belair  70 € 
Sancerre : Charlouise - Domaine Pinard   85 € 
Savigny-les-Beaune : Les Bourgeots –  
Rodolphe Demougeot     90 € 
Marsannay : Domaine Charlopin    110 € 
Côte-Rôtie : Colline de Couzou - Domaine Bonnefond  130 € 
Pommard : 1er cru Jarollières - Domaine Boillot   135 € 

 

 

 

 



  

 

 

TO BEGIN WITH 

Salad Caesar With Shrimps             
Small 16€   Large 18 € 
Salad Caesar With Chiken           
Small 15€   Large 17 € 
Vegan Superfood Salad    16 €  
Burrata with pesto, heirloom tomatoes,  
balsamic     18 €  
Cantalupe Melon With Savoyarde Ham    16 € 
Scallops Chevice, Mesculun and crunchy  
vegetable     18 € 

 

TO CONTINUE… 

Shrimps and asparagus garganelli pasta 24€  
Trofie with pesto, pine nuts and 
parmesan shaving   24€ 
Seabass with toasted Fregola, fennel, sundry  
tomatoes and lemon confit     28€ 
Lemon roasted Chicken, ratatouille and  
Salmoriglio       24€  
Prime Beef ribeye with sauce vert,  
salad and fries     32€ 

 

DO NOT MISS OUR 
SIGNATURE!  

Beef tartare with baguette, fries and salad  25€ 
Truffle croquet monsieur with salad   23€ 
Club Beef and Beaufort burger with fries    24€ 

 

FOR THE LITTLES… 

Pasta with tomatosauce or  
butter and parmesan   12 € 
Chicken schnitzel with green beans and fries  15 € 
Fish Finger with fries    15 € 
Brownies with vanilla ice cream   10 € 

 

WE ALWAYS FIND A 
SPACE FOR:  

Strawberry Pavlova    14 € 
Clear Lemon Merengue Tart   14 € 
Salted caramel Tiramisu    14 € 

 

 

 

 

 

 

 

FEEL THE SATURDAY 
VIBES WITH OYSTER 
AND CHAMPAGNE AT 
THE CLUB 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

EVERY SUN-DAY BBQ 
WITH THE FAMILY At 
THE CLUB TERRACE 

 

 


